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Cercle d'Etudes de Boulangerie Patisserie
Des professionnels a la rencontre des professionnels

CEBP

Rencontre du 20 juin 2019
AG2R LA MONDIALE Auditorium - 104-110 boulevard Haussmann Paris 8°

LE CLEAN LABEL, UN MARCHE EN PLEINE SANTE ?
LES INTERVENANTS

INRA : Hubert Chiron (Ingénieur agronome) : « Des étiquettes a géométrie variable : produits d'addi-
tion, process et propriétés. »

LESAFFRE : Thomas Lesaffre (Directeur Marketing Lesaffre International) : « Le Clean Label, plus un
concept qu'une définition formelle et partagée ».

LIMAGRAIN INGREDIENTS :

| * Pauline ARRAMY (Marketing Manager) : « Les différentes approches du Clean
Label par les industriels européens de la BVP »

* Laurent THEAUDIN (Commercial Manager) : « Les solutions ingrédients fa-
rines fonctionnelles et améliorants pour les formulations Clean Label »

* Bruno VIALLIS (Wheat Breeding Project Manager) : « La filiere intégrée LIMAGRAIN et la sélection variétale : des
réponses naturelles aux attentes technologiques de I'industrie »

VM : José Cheio de Oliviera (Directeur R&D) : « Le pétrissage comme substitut aux additifs »

LES FROMENTIERS DE FRANCE : Pierre Tenier (Directeur général) : « Le Croque-Bistro Clean Label
(signé COBRAL) et les pains bio sur une filiere agricole »

FEDIMA— Federation of European Manufacturers and Suppliers of Ingredients to the Bakery, Con-
fectionary and Patisserie Industries : Jean-Christophe Kremer (Secrétaire général) : « Evolutions ré-
glementaires en discussion au niveau européen »
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